CARTE DES METS

ENTREES

Saint Marcellin roti st Marcellin, salade d’endives aux noix de Grenoble
Euf meurette sauce aux champignons & vin rouge, ceuf poché, fines herbes
Gravlax de truite compoté d’oignons blancs & figues, tartine grillée
Tartare de boeuf échalotes, fines herbes, jaune d’ceuf

Creme de pOtI Marron potimarron, créme fouettée, lard fumé grillé

PLATS

Bu rger du Lodge, bun brioché, gouda, steack haché facon bouchére, sauce burger maison, toast de PdT,
Souris d'agnea U sauce myrtilles, compoté de figues, potimarron réti

Piece du boucher piéce selon arrivage 300g, frites maison, salade verte, sauce aux champignons
Filet de lotte sauce au beurre & cépres, écrasé de Pdt, légumes poélés

M ignon de POrcC, sauce au poivre blanc, pdt réties, Iégumes et salade

Su pl"é me de pl ntade IGP sauce aux morilles, gratin de pdt de potimarron, légumes poélés

NOS SUGGESTIONS

Fondue Moitié/moitié
La cOte de boeuf 1kg trio de sauces, salade verte, pommes frites ou mitrailles

DESSERTS

Tiramisu du Lodge créme de marron d’Ardéche

Poires au vin poires de Savoie, vin rouge, glace genépi, graines de sésame
lle flottante

Tarte tatin

Creme brulée pistache génépi, pistache concassées

Coupe de glace (voir carte)

8,50€
10€
11,50€
12€
8,50€

19€
17€
28€
25€
19,50€
22€

56€/ 2pers
60€/kg

8€
8€
8€
9€
8€



